
 
 
 

Банкетное меню 
По цене 1600 на персону.* 

 
 
 
Список блюд:          Выход: 
Рулетики:  30 г. 
- из ветчины с сыром         1шт. 
-из языка с брынзой и томатами  1шт. 
Рыбная нарезка          200/50 г. 
(Форель копчёная на ольховых стружках, лосось шеф - посола, 
 масляная рыба х/к, оформленные маслинами и лимоном) 
Сельдь по-русски          50/50 г. 
(Филе Балтийской сельди  с отварным картофелем, 
маринованным луком и яйцом) 
Нарезка мясная        50 г. 
(буженина домашняя, язык говяжий, куриный рулет, 
 колбаса т/к оформленная свежими овощами) 
Помидоры, фаршированные 
-креветками и овощами         1шт. 
-сыром и ветчиной          1шт. 
Моцарелла с помидорами         40 г. 
Нарезка овощная с зеленью        50 г. 
Соленья, маринады         50 г. 
Грибочки соленые, маринованные       50 г. 
Оливки, маслины          30 г. 
Салаты в салатниках: 
А-ля Ницца           100 г. 
(Лосось горячего копчения, салат «Айсберг»,  
перепелиные яйца, помидорки «Черри», соус «Песто») 
Русский           100 г. 
(Говядина, грибы жареные, огурцы свежие и солёные, 
зелёный горошек, картофель, яйцо, зелень, майонез) 
Столичный           100 г. 
(Классический салат с курой) 
Фруктовая тарелка из сезонных фруктов      100 г. 
Горячее на мангале: 
Барбекю из форели      100/25 г. 
Шашлык из свинины      100/25 г. 
  

Организуется при поддержке  
 
 
*В стоимость меню входит полная сервировка стола, 
обслуживание, необходимый персонал, 
предоставление посуды под напитки заказчика. 
При заказе после 23-00 дополнительно оплачиваются услуги персонала, 
стоимостью 500 рублей в час за одного человека. 
Доставка и уборка до 30 человек 2000-00, 
более 30 человек 3000-00. 


